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BATAVIA AU | SALADE DE HARICOTS . SAUCISSON SECET
L CERNEAUDE NOIX  VERTS & L'ECHALOTE U R CORNICHON Vv
LASAGNE RICOTA SAUTE DE VOLAILLF AU FILET DE POISSON PANE
PLAT
EPINARDS P asRnot R:;} ROMARIN ET CITRON
| CdURﬁFTTE SAUCE - Biidcoms EN (&
GARNITURE LLES .
b FARFA TOMATE ET THYM BECHAMEL GRATINES
Ay YAOURT NATURE PETIT MOULE I FROMAGE FONDU
SUCRE CALCIUM S VACHE QUI RIT
ECLAIR AU FPOIRE &U SIRCPE DE <
DESSERT ’ REM
R CHOCOLAT FRUITS LAVANDE POT DE CREME VANILLE
Vegétarien |V 1 Les Produits biolcgicues Q:) | *!;1]:? ore par ie log .produnts iocats v “;";’;ﬁv ‘ W

Nous te souhaltons un bon appétit ! Pain Artisanal Boulanger le Crmssant de lune a Albertv:l

Les menus sont réalisés par les didtéticiennes Newrest Restauration, selon jes recommandations du GEMRCN



