Semaine du 31 Mars au 04 Avril 2025 , le Chef vous propose

Menu sous réserve de modificatinp

liées a I'approvisionneme:

BETTERAVES A POIS CHICHE EN -
ENTREE SALADE VERTE SALADE DE BLE
L'ECHALOTE VINAIGRETTE
ROTI DE DINDE SAUCE
RAVIOLIS DE BEUF ET <
PLAT VOLAILLE SANS PORC OMELETTE NATURE MOUTARDE & \ NUGGET'S DE POISSON
' L'ARCIENNE \loy
HARICOTS BEURE . . BRISURE DE CHOU FLEUR
GARNITU . EE
e PERSILLES FONME TUR EN BECHAMEL
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£ PETIT SUISSE SUC COUPE
. POT DE CREME COOKIES AUX P2PITES DE
DESSERT YAOU: UIT MIXE UITS
Al e VANILLE CHOCOLAT
% N | ;é;;gtat:ien Les Produits biologiques (VZ1 Elaboré par le chrf Les Produits locaux PP
Nous te souhaitons unbon appétit ! Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune a Albertville _ . 2r—-4'A"1

es menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN




