o A= Menu sous réserve de modification
o Semaine du 24 au 28 Mars 2025, le Chef vous propose N e RVt lonheT e,

ENTREE COLESLAW BATAVIA RILLETTE DE PORC SALADE MEXICAINE
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_ " PILON DE POULET & L& FILET DE POISSON
PLAT BOULETTE VEGETAL CARBONA .

RBONARA ~ MOUTARDE MEUNIERE ET CITRON

GARNITURE SEMOULE AU LEGUMES PENNE POELEE DE LEGUMES CAROTTES VICHY

LAITAGE KIRI TOMME COULOMMIERS PASTEURISE EDAM & L& COUPE

DESSERT LIEGEOIS AU CHOCOLAT  COCKTAIL DE FRUITS FRUITS DE SAISON DONUTS
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Ous e sounaitons un oon appetdt @ Fain Artisanal pDoutanger e Croissant de lune

CIT NI a
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