:.:' Semaine du 17 au 21 Mars 2025, le Chef vous propose

Menu sous réserve de
modification liées a
I'approvisionnement

AROM' BULBES

A . S$4LADE DE CRUDITEES
ENTREE S
ALADE DE BLE MACEDOINE AU SURIMI SALADE VERTE ET OIGNONS ROUGES
@ GRATIN DE CHOU @ PAVE DE POISSON SAUCE
PLAT BOLOGN ESCALOPE VIENN .
FLEUR AU JAMBON e 0 AR L VIENNOISE ECHALOTE
GARNITURE PENRNE PETITS POIS CAROTTES PUREE A LA CIBOULETTE
YAOURT NATURE 5 FROMAGE AIL&FINES
LAITAGE . GOUDA A& L& COU AMEM
SUCRE UD. COUPE C BERT B
OUPELLE .
DESSERT ¢ s ﬁ’uas i FRUITS FLAN NAPPE CARAMEL  COMPOTE DE FRUITS
Végétarien ( ;_,\) Elaboré par le chef

Ndus te souhaitons un bon appétit ! Pain

Les Produits biologiques @
A

s menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN

sanal Boulanger le Craissant de lune & Albertville i

Les produits locaux
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