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Semaine du 02 au 06 Décembre, le Chef vous propose e .
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CHOU BLANC EMINCE RILLETTE DE THON ET SA&ALADE DE BOULGOUR
ENTREES N - (EUF DUR MAYO
_AUX RAISINS BLOND SON TOAST () AUZAATAR (G 5 @

() EMINCE DE DINDE AUX .
PLAT CORDON BLEU CARBONA . FILET DE COLIN MEUNIERE
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GARNITURE CAROTTES VICHY FARFALLES PUREE DE POIS CHICHES RATATOUILLE
@) @
PETIT SUISSE NATURE
LAITAGE CAMEMBERT BOURSIN A&FH s 5 SAMOS
SUCRE
. . POT DE CREME AU
DESSERT YAOURT AROMATISE UITS PAIN D'EPICES
BT 2R i CHOCOLAT
____ vééétarien Les Produits biologiques 810 (@ Elaboré par le chef Les produits locaux PP, i
Nous te souhaitons un bon appétit ! Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune a Albertville g Eg ’%&;?’;% %i“ gg

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN



