= Menu sous réserve de modificatinn
Semaine du 25 au 29 Novembre , le Chef vous propose IS A b ot o

BETTERAVES A ' . .
ENTREE L'ECHALOTE MACEDOINE EN MAYO SALADE VERTE SALADE DE BLE
RAVIOLIS DE BEUF ET STEAK HACHE SAUCE SAUCISSE Ml VIANDE
PLAT —— ISSO.
YOLAILLE SANS PORC KETCHUP MI VEGETAL RUBGETS DE $O N
HARICOTS BEURE . SRISURE DE CHOU FLEUR
GARNITU " REE
e PERSILLES PONME 20 EN BECHAMEL
LAITAGE BUCHETTE MELANGE PETIT SUISSE SUCRE COL;;A L& PETIT MOULE
POT DE CREME COOKIES £UX P2PITES DE
T
DESSER' COMPOTE DE POMMES FRUITS VANILLE CHOCOLAT
7 »Mm‘“\'/;g;é‘t;;i‘e“nmNWH' 60) Les Produits biologiques (21) Elaboré par le chrf & Iﬂ‘iPl(’vd“’tS locaux
Nous te souhaitons unbon appétit ! Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune a Albertville .
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