i Menu sous réserve de modification
Semaine du 18 au 22 Novembre 2024, le Chef vous propose s A houeiah i,

Va2
ENTREE TABOULE A COLESLAW CONCOMBREEN . TERRINE DE CAMPAGNE
Y VINAIGRETTE BALSAMIQUE ET CORNICHON
 / !f g‘
PANE VEGETARI - ;
Biet ANE ARIEN BOLOGNAISE PILON DE POULET & LA FILE'F DE POISSON
FROMAGE ET EPINARDS OfN MOUTARDE MEUNIERE ET CITRON
COURGETTES EN DES . ) )
GARNITURE CRATINEES A PENNE POMMES RISSOLEES POELEE DE LEGUMES
LAITAGE KIRI TOMME,

COULOMMIERS PASTEURISE  YAOURT NATURE SUCRE

DESSERT YAOURT FRUITS MIXE PECHE AU SIROP FRUITS DE SAISON ECLAIR AU CHOCOLAT
- V—e;e&tarl;rr Les Produits biologiques B‘l% ( .‘.fu'_ylé El{lael;orZ par le 2 Les produits)locagx -
Nous te souhaitons un bon appétit ! Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune a mbertvillg;@ﬁ
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es menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN



