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-+, Semaine du 04 au 08 Novembre 2024, le Chef vous propose ff::s“:f;’;;f:jggn‘r’g Tpdiiganics

SALADE DE PATES AU CHOU BLANC EN MAYO ET
ENTREE SALADE VERTE OSETTE ET CORRICHO
BASILIC RAISINS BLONDS s C Y »N
PLAT HACHIS PARMENTIER CORDON BLEU BOULETTE DE VOLAILLE BEIGNET DE POISSON
Vi AU CURRY
HARICOTS VERTS EN BROCOLIS EN BECHAMEL
GARNITURE ; .
PERSILLADE RIZ GRATINES
YAOURT NATURE
LAITAGE 5 . E SAMOS BUCHETTE MELANGE MIMOLETTE.
SUCRE
MUFFINS PEPIT: .
DESSERT FRUITS = 'ES DE COCKTAIL DE FRUITS LIEGEOIS VARILLE CARAMEL
CHCOLAT
Végétarien || Les Produits biologiques @ - (1) Elaboré pr le chef ~ Les produits locaux
us te souhaitons un bon appétit ! Pain Artisanal Boulanger le Croissant de lune a Albertville

Les menus sont réalisés par les diététiciennes Newrest Restauration, selon les recommandations du GEMRCN



